
BRUNCH OPEN SAND PLATE

Served with bread and salad
グリルとパスタにはパンとサラダがセットでお楽しみいただけます

Served with rice and salad
プレートにはライスとサラダがセットでお楽しみいただけます

サーモン & アボカド
自家製ブレッド、クリームチーズ、メープルシロップ、サラダ、ヨーグルト

最高級格付のプライムビーフを使用しております

プロシュート
自家製ブレッド、クリームチーズ、メープルシロップ、サラダ、ヨーグルト

PROSCIUTTO
housemade bread,creamcheese,maple syrup,salad,yogurt

1600

ほうれん草とチーズのオムレツ
自家製ブレッド、サラダ、ハンドカットフライドポテト、ソーセージ

SPINACH & CHEESE OMLET
housemade bread,salad,handcut french fries,sausage

1800

3400
3900
2700
1800

1300

AT ANCHOR POINT WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.
ANCHOR POINTでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES IN LOCAL CURRENCY AND INCLUDE CONSUMPTION TAX. 10% SERVICE CHARGE IS APPLICABLE.
すべての価格は現地通貨で、消費税が含まれています。 10％のサービス料がかかります。

当店のごはんに使用しているお米は全て『 国産 』です。

BRUNCH SET

アンカーポイントバーガー
トマト、チーズ、レタス、アボカド、サラダ、ハンドカットフライドポテト

ANCHOR POINT BURGER
tomato,cheese,lettuce,avocado,salad,handcut french fries

1800

蛤のクラムチャウダー
自家製ブレッド、サラダ

CLAM CHOWDER
housemade bread,salad

1200

アンカーポイント シェフズサラダ
自家製ブレッド

ANCHOR POINT CHEF’S SALAD
housemade bread

1500

GRILLS AND PASTA

LUNCH DRINKS

SALMON & AVOCADO
housemade bread,creamcheese,maple syrup,salad,yogurt

STEAK BRUNCH PLATE

300g

150g

2500
1800

U.S. PRIME SIRLOIN STEAK
U.S. PRIME FILLET STEAK

GRILLED TODAY'S MARKET FISH
TODAY’S PASTA

米国産プライム牛サーロインステーキ

米国産プライム牛フィレステーキ

鮮魚のグリル

本日のパスタ

ANCHOR POINT HANDCRAFT BEER 

WINE AND COCKTAILS

ザ・プレミアム・モルツTHE PREMIUM MALTS

DRAFT BEER

750

GLASS CHAMPAGNE
GLASS WINE white/red

HOUSEMADE LIMONCELLO （STRAIGHT / SODA)
MOJITO

グラスシャンパン
グラスワイン　白/赤
瀬戸内レモンの自家製リモンチェッロ（ストレート/ ソーダ )
モヒート

1600
900
800

1100

～
～

MINERAL WATER

SANPELLEGRINO サンペレグリノ1000

M   750
L 1050

750ml

EVIAN エビアン800750ml

アンカーポイント店内醸造ビール
※内容はスタッフへ

ANCHOR POINT BREWING BEER 
Ask staff for line ups 

米国産プライムビーフステーキU.S. PRIME BEEF STEAK


